
上記は今月の御献立一例です。食材の入荷状況により、御献立内容が変更となる場合がございます。 

恐れ入りますが、予めご了承くださいますようお願い申し上げます。 
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上記は今月の御献立一例です。食材の入荷状況により、御献立内容が変更となる場合がございます。 

恐れ入りますが、予めご了承くださいますようお願い申し上げます。 

 

季
節
の
五
段
弁
当 

五
、
五
〇
〇
円 

 

（
税
込
・
奉
仕
料
別
） 

 

先 
付 

 

飛
魚
昆
布
締
め 

 
 

 
 

 
 

加
賀
太
胡
瓜 

デ
ィ
ル 

 
 

 
 

 
 

グ
レ
ー
プ
フ
ル
ー
ツ 

 
 

 
 

 
 

蜂
蜜
酢 

 

御 

椀 
 

清
汁
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

鱧
真
丈 
玉
子
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

 

順
菜 

小
メ
ロ
ン 

青
柚
子 

五
段
重 

 

御
造
り 

 

二
種
盛
り 

 

中 

皿 
 

活
け
鮎
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

甘
長
唐
辛
子 

蓮
根 

 
 

 
 

 
 

 

塩 

酢
橘 

 
 

 
 

 
 

 
 

焼 

物 
 

石
持
塩
焼
き 

 
 

 
 

 
 

大
根
卸
し 

谷
中
生
姜 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

蒸 

物 
 

鰻
印
籠
煮 

 
 

 
 

 
 

焼
き
茄
子 

隠
元 

 
 

 
 

 
 

実
山
椒 

木
の
芽 

 

酢 

物 
 

金
時
草 

火
取
り
万
寿
貝 

 
 

 
 

 
 

焼
き
浸
し 

土
佐
酢 

 
 

 
 

 
 

 

酢
取
り
茗
荷 

 
 

 
 

 
 

御
食
事 

 
 

加
賀
手
打
ち
蕎
麦 

汐
露 

 
 

 
 

 
 

 

白
山
麓
鳥
越
村
産
蕎
麦
粉 

 
 

 

又
は 

 
 

 
 

 
 

焼
き
玉
蜀
黍
御
飯 

 
 

 

甘 

味 
 

 

氷
室
青
梅 

  

 

令
和
四
年
水
無
月
吉
日 

青
山
浅
田 


